
　●古式継承…創業明治十八年…叶屋売れ筋商品（生麺）
国産小麦１００％使用！！　国産小麦本来のふくよかな旨味！！
昔なつかしい味・・色の黒い美味しいうどんです。

● 昭和のうどん
300g 早ゆで3～4分

　　　　　 賞味期限 9日間
　　　　　　　上州の美味しい水でこねました。

噛めば噛むほどに・・そばの旨みが広がります。
一流の職人が心を込めてつくりました。

●　上州手もみそば220ｇ 220ｇ
良質そば粉使用。当社独自のちぢれ麺なので 賞味期限 9日間

従来の麺と比べてつゆとのからみが違います。

　　　　●　ゆめこむぎ（有芽小麦）…(今！！話題の商品！！)
　　　　　生命の息吹（発芽小麦の全粒粉）をまるごと練りこみました

　　　　上州の美味しい水でこねました。 ２２０g 早ゆで3～4分
一流の職人が心を込めてつくりました。 賞味期限 9日間

　　　　　　　　良質国内産小麦100％使用業界初！！発芽小麦の全粒粉使用 JAN　4960013 308011

！！風味豊かな北海道産小麦粉を100％使用！！
●北海道小麦うどん220ｇ（手もみ） 早ゆで3～4分
製法にもこだわり・・独自の「手もみ製法」で優れた食感、舌触り 220g
　北海道産小麦ならではの風味と旨み！ 賞味期限 9日間

　麺を食べる喜びをたっぷりと満喫させる生うどん！
昔懐かしい味！！

　　●　乱切り手もみ蕎麦　
一流の職人が心を込めてつくりました。 300g

　　　　乱切り+手もみ製法で丁寧に仕上げました！！ 賞味期限 9日間
優れた食感！！舌ざわり！の美味しい蕎麦

●　ふる里水沢　包丁切り生うどん 　 一流の職人が心を込めてつくりました。

一流の職人が心を込めてつくりました。 300g
麺ひとすじ百余年・・伝統の味 賞味期限 9日間

上州の美味しい水でこねました。
早ゆで3～4分

　　　●　上州小麦生うどん　 一流の職人が心を込めてつくりました。
　　　早ゆで3～4分なのにゆで伸びしない､しかもゆで置きしても美味しく召し上がれます。

　　　　群馬県産小麦粉を100％使用！ 賞味期限 9日間

　　　地粉のすぐれた風味と食感のうどん。 300g

早ゆで3～4分
●　ふる里水沢手もみうどん　300ｇ 一流の職人が心を込めてつくりました。
早ゆで3～4分なのにゆで伸びしない､しかもゆで置きしても美味しく召し上がれます。
白く透き通ってツルツルした食感、シコシコした歯ごたえ。 賞味期限 9日間
上州の美味しい水でこねました。 300g

●　一番挽き生そば　（２人前）
260g 早ゆで1～2分

麺ひとすじ百余年…伝統の味 賞味期限 9日間
上州の美味しい水でこねました。

ロングセラー！！ 一流の職人が心を込めてつくりました。

　● ふる里水沢乱切りうどん 　 早ゆで3～4分
　早ゆで3～4分なのにゆで伸びしない､しかもゆで置きしても美味しく召し上がれます。
　白く透き通ってツルツルした食感、シコシコした歯ごたえ。 賞味期限 9日間

　上州の美味しい水でこねました。 300g

食べて応援しよう！！米の消費を拡大しよう！！フードアクションニッポン！！

　　●米粉入りうどん　　（シコシコ、モチモチ！！）
国産原料100％使用。 早ゆで3～4分

賞味期限 9日間
　　　　　一流の職人が心を込めてつくりました。 300ｇ

懐かしい屋台のラーメンの味！！
●　支那そば
細麺とあっさりスープで飽きのこない中華麺。 早ゆで1分！
早ゆで１分なのに茹で伸びしない熟成麺。 賞味期限 14日間
　懐かしい昭和の屋台の味！！ ２食入り 携帯でもOK

●麺ひとすじ百二十余年(榛名山の麓）・・上州でも特に美味しい北部地方の水でこねました 美味しさと健康
群馬の山間地では、近年まで麺類を主食にする習慣がありました。麺を打てない女は 叶屋の麺　HP
嫁に行く資格がないといわれていたほど。 そんな食習慣が上州の麺の味を高めてきました。
当社は百二十年以上、麺類を作り続けた群馬県の老舗です。一流の職人がこだわりの麺用粉を、
上州でも特に美味しい北部地方の水で練り上げた、本物の味をご賞味ください。
株式会社　叶屋食品　　℡0279-23-0137　Fax0279-24-5930 mail:  men@kano-ya.co.jp　　
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